
Qualität seit mehr als 100 Jahren

1900 wurde die Firma Bernd Au-
gust gegründet und startete mit 
dem Vertrieb von Feinkostartikeln.

Nach dem Krieg wurde das An-
gebot um eine Worchester Sauce, 
nach einem Original Rezept aus 
England, erweitert.

Ein paar Jahre später, widmete 
sich die Firma der Produktion von 
Saucen, aus der sich schließlich, 
aufgrund der Nachfrage durch die 
neueröff neten Imbisse und Restau-
rants, die Produktion von Ketchup 
ergab.

1991 bekam Bernd August ein An-
gebot, die Firma an einen Münch-
ner Vertrieb zu verkaufen. Der 
Vertrieb wollte allerdings nur den 
Namen und die Rezepturen der 
Ketchupsorten kaufen. 

Um den Verkauf zu verhindern 
wurde 1992 durch Wilfried Schnei-
der (der bis dahin, Verkaufsfahrer 
war) und Bernd August aus der Fir-
ma Bernd August, eine GmbH.

Einige Jahre nach der Widerver-
einigung wurde das Angebot auf-
grund der erhöhten Nachfrage 
vieler Betriebe auf 12 individuelle 
Sorten erweitert. 

Um die Jahrhundertwende herum 
belief sich die Nachfrage schließ-
lich nicht nur auf Ketchup, sondern 
auch auf Mayonnaise, wodurch sich 
das Angebot im Laufe der Jahre 
nochmals um 15 Sorten erweiterte.

Noch immer sind wir bemüht, uns 
stetig weiterzuentwickeln. So füh-
ren wir seit neustem eine Auswahl 
an Scharfen-, Kräuter-, und Knob-
lauchsoßen.

Heute wird die Firma von der 
Nachfolgenden Generation der 
Gründer der GmbH weitergeführt.

Wir danken den Gründern Bernd 
August, Wilfried Schneider, Gün-
ter Dzida, Günter Pastow und Fritz 
Schneider dafür, dass sie uns noch 
heute mit Rat und Tat und vor al-
lem mit Herz zur Seite stehen.

Wie alles anfi ng...

Wir sind die
Ketchup-Manufaktur

aus Berlin

�  030/76766850www.berndaugustgmbh.de

So individuell wie Sie –
Ketchup & Saucen 

nach Ihren Wünschen!
Kommen Sie einfach mit Ihren Ideen oder Rezepten 

bei uns vorbei. Ihr eigener Ketchup oder Sauce 

mit Logo & Label – wir können das!

www.ketchup-manufaktur.de



Ein Basis Gewürzketchup mit 
einer leichten Zimt Note. Dieser 
Ketchup eignet sich auch hervor-
ragend zur Weiterverarbeitung.

Ein dickfl üssiger Basis Tomaten-
ketchup mit natürlich kräftiger 
roter Farbe. Natürlich auch zur 
Weiterverarbeitung geeignet.

Dieser Ketchup eignet sich 
aufgrund seiner Konsistenz be-
sonders um einen individuellen 

Ketchup herzustellen.

Der Ketchup Johnen überzeugt 
mit einem vollmundigen fruch-
tigen Tomatengeschmack mit 

einer leichten Süße.

Der W+E ist ein besonders 
leicht bekömmlicher und fruch-
tig, süsser Tomatenketchup für 

jeden Geschmack. 

Gewürzketchup Tomatenketchup 1 A Ketchup Johnen W+E

Mit feinem Curry Geschmack, 
hohem Tomatenmarkanteil 
und leichter Süsse – Ideal für 

Currywurst & Boulette.

Der Tomaten Ketchup Spezial 
ist ein fruchtig, süßer Ketchup 
der mit einer Branntweinessig 

Note abgerundet ist.

Feinster Curry Geschmack 
hergestellt aus einer Mischung 
von zwei Currygewürzen und 
einem Hauch von Apfelmus.

Ein fruchtig, süßer Curryketchup 
mit einem Schuss Branntweines-
sig. Starker Currygeschmack & 

angenehme Süße.

Das Feurig, fruchtig-scharfe 
Geschmackswunder. Eine satte 
Chilinote auf feinstem Toma-
tenketchup. Absolut Explosiv!

Premium Ketchup Ketchup Spezial Curry T Curry Spezial Chili-Sauce

Die besonders cremige und 
kräftige Kräutersauce basiert auf 
einem 50%igen Mayonnaisean-

teil und besten Kräutern.

Grob geraspelter Knoblauch für 
ein intensives Geschmackser-

lebnis. Besonders cremig durch 
50% Mayonnaiseanteil. 

Klassischer Mayonnaisege-
schmack abgerundet mit einer 

feinen Essig-Senf-Note. In 
leicht gelblicher Farbe.

 Leicht rötliche Mayonnaise mit 
einem zarten Paprikageschmack 

abgerundet mit einer feinen 
Essig-Senf-Note.

Klassischer Mayonnaisege-
schmack abgerundet mit einer 
feinen Essig-Senf-Note. Tradi-

tionell in weisser Farbe.

Kräutersauce Knoblauchsauce Mayonnaise (gelb) Mayonnaise (rot) Mayonnaise (weiss)

Die beliebtesten Sorten haben wir dauerhaft im Angebot. Diese Ketchups, Saucen 
und Mayonnaisen sind pur bereits ein Genuss. Für viele unserer Kunden bieten sie 

aber auch die Grundlage für ganz eigene Verfeinerungen.

In unserem Betrieb werden hauptsächlich Rohstoff e aus 
Naturprodukten verarbeitet. Wir verwenden ganz bewusst 
keinerlei künstliche Aromen, was sich im Geschmack ganz 

klar herauskristallisiert.

Als Manufaktur stellen wir auch nach Ihren Wünschen 
oder Rezepturen individuellen Ketchup her. Sie können 
jederzeit mit neuen Ideen, Wünschen oder Rezepten auf 

einen Besuch bei uns vorbei kommen.

Ein eigenes Etikett mit Ihrem Logo & nach Ihren Vorstel-
lungen, geben Ihrem Ketchup eine eigene Identität mit 

hohem Wiedererkennungswert. Wir machen das.

Unsere Produktion = HandarbeitUnsere „All-Time-Favourites“


